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CQP
Agent de maintenance du 

secteur alimentaire

QUELS SONT LES OBJECTIFS ?

• Préparer son intervention de maintenance sur des équipements

agroalimentaires

• Réaliser un diagnostic sur un équipement agroalimentaire pluri-

technologique dysfonctionnant

• Réaliser une intervention de maintenance (préventive, corrective)

sur un équipement agroalimentaire

• Suivre le plan de maintenance périodique de premier niveau des

installations agroalimentaires de son périmètre

QUELLES SONT LES MÉTHODES MOBILISÉES ?

• Positionnement initial et évaluation finale des savoirs avec tests

adaptés au métier,

• Contrôle continu des connaissances durant la formation,

• Suivi en entreprise réalisé conjointement par le tuteur et le

formateur dans le cadre de la démarche du CQP.

PRÉ-REQUIS

• Opérateur de production 
conduisant une ou plusieurs 
lignes, une ou plusieurs 
machines mécanisées, 
semiautomatisées ou 
automatisées

• Savoirs de base « lire, écrire, 
compter… »

• Satisfaire au test de 
positionnement initial et à un 
entretien individuel 

LIEU : OCTARIS FORMATION

EFFECTIF : 6 à 10 pers. max

FINANCEMENTS POSSIBLES

o Compte CPF, contrat de

professionnalisation, par

l’OPCO ou les GEIQ

CONTACTS

Téléphone : 04.79.63.68.59

Mail :  contact@octaris-formation.fr

ÉQUIPE PÉDAGOGIQUE

• 4 formateurs certifiés TP FPA

• 1 référent administratif et

handicap dédié
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MÉTIERS VISÉS

• Agent de maintenance

• Opérateur de maintenance

• Opérateur de maintenance

distributeur

SECTEURS D'ACTIVITÉS

• L'Agent de maintenance du

secteur alimentaire exerce

son activité au sein

d’entreprises de production

alimentaire, de toutes

tailles. Il intervient donc

dans le secteur des

industries alimentaires. Il

travaille sous la

responsabilité d’un

responsable de technique,

responsable de maintenance

ou responsable d’équipe.

EXAMENS

• Questionnaires à visée

professionnelle

• Mises en situation réelles ou

reconstituées et entretiens

DÉROULEMENT DE LA FORMATION

4 blocs de compétences

PRÉPARER SON INTERVENTION DE
MAINTENANCE SUR DES ÉQUIPEMENTS
AGROALIMENTAIRES

• Examiner les informations nécessaires à l’intervention de

maintenance à mener en prenant en compte le niveau technique,

les contraintes matérielles, le planning et les impératifs de

production afin d’organiser et prioriser son travail.

• Sélectionner les outillages, appareils de mesures, équipements de

production nécessaires à l’intervention en les adaptant aux normes

de sécurité alimentaire concernées dans le but de préparer son

intervention.

• Réaliser l’entrée et la sortie des pièces détachées en contrôlant

leur conformité avec l’équipement agroalimentaire et en

remplissant les documents nécessaires pour garantir la bonne

gestion des stocks.

• Accompagner l’intervention d’un sous-traitant sur un équipement

agroalimentaire en surveillant le respect des normes de sécurité

alimentaire de l’entreprise de façon à assurer une réparation de

l’installation conforme à la réglementation et à la sécurité des

produits alimentaires.

RÉALISER UN DIAGNOSTIC SUR UN ÉQUIPEMENT
AGROALIMENTAIRE PLURI-TECHNOLOGIQUE
DYSFONCTIONNANT
• Analyser un dysfonctionnement constaté sur une installation

agroalimentaires en collectant les informations nécessaires et en

réalisant une observation des symptômes visibles afin d’émettre

des hypothèses sur l’origine de la panne.

• Effectuer les tests, relevés et contrôles de maintenance préventive

en analysant les résultats afin d’établir un diagnostic définitif de la

panne et proposer une résolution.

• Assurer la mise en sécurité des équipements en analysant les

risques encourus pour les personnes, le produit alimentaire et

l’installation pendant l’opération de maintenance de façon à

garantir le respect des normes de sécurité alimentaire et de QHSE

en vigueur dans l’entreprise.
TAUX D’INSERTION
• 100%
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MÉTIERS VISÉS

• Agent de maintenance

• Opérateur de maintenance

• Opérateur de maintenance

distributeur

SECTEURS D'ACTIVITÉS

• L'Agent de maintenance du

secteur alimentaire exerce

son activité au sein

d’entreprises de production

alimentaire, de toutes

tailles. Il intervient donc

dans le secteur des

industries alimentaires. Il

travaille sous la

responsabilité d’un

responsable de technique,

responsable de maintenance

ou responsable d’équipe.

EXAMENS

• Questionnaires à visée

professionnelle

• Mises en situation réelles ou

reconstituées et entretiens

DÉROULEMENT DE LA FORMATION

4 blocs de compétences

RÉALISER UNE INTERVENTION DE MAINTENANCE
(PRÉVENTIVE, CORRECTIVE) SUR UN ÉQUIPEMENT
AGROALIMENTAIRE

• Remplacer une pièce ou un sous-ensemble défectueux en

appliquant le mode opératoire en vigueur dans le but d’optimiser le

fonctionnement de l’équipement et réduire les interruptions de la

production alimentaire.

• Rétablir l’état initial de fonctionnement d’une pièce ou d’un sous-

ensemble en nettoyant ou réparant l’élément concerné afin de

résoudre le dysfonctionnement de l’équipement agroalimentaire

de manière pérenne.

• Remonter la pièce ou le sous-ensemble concerné par l’opération de

maintenance en réalisant les lubrifications, réglages et

paramétrages adaptés à l’équipement dans le but de rétablir

l’installation à son état de fonctionnement optimal.

• Remettre l’installation et le poste de travail en situation

opérationnelle dans le respect des règles QHSE et des normes de

sécurité alimentaire de façon à limiter le temps d’immobilisation

des équipements et préserver les conditions de production de

produits alimentaires.

• Renseigner les informations relatives à son intervention par les

moyens mis à disposition (fiches de suivi, supports numériques,

GMAO) pour permettre le suivi des activités de maintenance

conformément aux règles de traçabilité établies par l’entreprise

agroalimentaire.

• Effectuer le nettoyage, le tri et l’évacuation des déchets de son

intervention en garantissant leur conformité avec la réglementation

afin de préserver la sécurité alimentaire des produits.

POURSUITE DE PARCOURS POSSIBLE

CQP Technicien de Maintenance
RNCP XXXXX

TAUX D’INSERTION
• 100%
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MÉTIERS VISÉS

• Agent de maintenance

• Opérateur de maintenance

• Opérateur de maintenance

distributeur

SECTEURS D'ACTIVITÉS

• L'Agent de maintenance du

secteur alimentaire exerce

son activité au sein

d’entreprises de production

alimentaire, de toutes

tailles. Il intervient donc

dans le secteur des

industries alimentaires. Il

travaille sous la

responsabilité d’un

responsable de technique,

responsable de maintenance

ou responsable d’équipe.

EXAMENS

• Questionnaires à visée

professionnelle

• Mises en situation réelles ou

reconstituées et entretiens

DÉROULEMENT DE LA FORMATION

4 blocs de compétences

SUIVRE LE PLAN DE MAINTENANCE PÉRIODIQUE DE
PREMIER NIVEAU DES INSTALLATIONS
AGROALIMENTAIRES DE SON PÉRIMÈTRE

• Détecter des anomalies constatées par les utilisateurs sur des

installations agroalimentaires en s’aidant d’un pré-diagnostic

préalable dans le but d’établir un premier diagnostic permettant

une maintenance de premier niveau.

• Réaliser des opérations de maintenance de premier niveau en

effectuant un contrôles des réglages et des paramètres de

l’installation afin de limiter l’impact sur la production alimentaire.

• Surveiller en continu l’état des pièces apparentes des installations

agroalimentaires de son périmètre d’intervention en estimant le

niveau technique et le degré d’urgence afin d’optimiser le

fonctionnement des équipements et les effets sur la production.

• Rendre compte des actions de maintenance sur le parc

d’installations agroalimentaires en appliquant les procédures de

communication définies (orale, GMAO, documentation technique,

etc.) pour contribuer à l’amélioration du plan de maintenance.

POURSUITE DE PARCOURS POSSIBLE

CQP Technicien de Maintenance 
RNCP XXXXX

TAUX D’INSERTION
• 100%

Version 4– 02-2024



Version 2 – 09/2023
Savoie Technolac – 108 Avenue du Lac Léman

73290 LA MOTTE SERVOLEX

SPÉCIFICITÉS DE LA FORMATION

X types de parcours

Savoie Technolac – 108 Avenue du Lac Léman – 73290 LA MOTTE SERVOLEX

1 Eligible au contrat de professionnalisation
2 Le jour de l’examen, l’apprenant doit justifier de 315 heures de pratique (preuve de réalisation demandée).

DÉTAILS DU PARCOURS

PRÉREQUIS

Opérateur de production conduisant une ou plusieurs lignes, une ou 
plusieurs machines mécanisées, semiautomatisées ou automatisées, 
Savoirs de base « lire, écrire, compter… », Satisfaire au test de 
positionnement initial et à un entretien individuel 

DÉLAIS D’ACCÈS

MODALITÉS D’ACCÈS

STAGE EN ORGANISME

DURÉE

RYTHME FORMATION

TARIF 

NOMBRE D’HEURES PAR 
BLOCS

• RNCP36996 - CQP Agent logistique du secteur alimentaire
• Possibilité de valider un ou plusieurs blocs de compétences
• Personnes en situation de handicap, nous contacter pour connaitre la

politique d’accessibilité et les conditions d’accès à la formation
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